SERNIK NA KORZENNYM SPODZIE

Sktadniki:
Spod:

e 500 g ciasteczek korzennych
e ~ 125 g roztopionego masta

Masa serowa:

2 kg twarogu sernikowego

11 Smietanki kremowki 36%

10 jajek

400 g cukru (mozna da¢ wiecej, do smaku)
4 tyzki maki ziemniaczanej

Aromat waniliowy

Ciastka pokruszy¢ na drobno (np. blenderem), doda¢ roztopione masto, wymieszac. Wytozy¢ na
blache wytozong papierem do pieczenia, wyréwnac, schtodzi¢ w lodéwce ok. 30 minut.

Jajka zmiksowacd z cukrem na gtadkg mase. Doda¢ aromat, make ziemniaczang, dalej miksowac.
Dodawac na przemian ser i $Smietanke. Zmiksowac¢ na gtadko (ale nie za dtugo). Mase wylaé na
schtodzony spéd.

Piec ponad godzine w temperaturze 150-160° C



