Sernik "Grinch"

Masa serowa:

* 500 g mielonego biatego sera

* 500 ml skondensowanego mleka stodzonego

* 2 czubate tyzki maki ziemniaczanej (35 g)

* 3 duzejajka

* 1 biatko

* 50 g swiezego szpinaku

Szpinak zmiksowac¢ w blenderze. Do sera dodaé skondensowane mleko, make
ziemniaczang, jajka i biatko. Zmiksowac na jednolita mase. Dodac szpinak.
Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 180°C na 10 minut, po tym czasie
przykreci¢ do 150°C. Piec jeszcze ok. 45 minut do lekkiego zeztocenia sie
wierzchu.

Mech:

* 2jajka

e 1/2 szklanki cukru

* 1/2 szklanki oleju

* 1 szklanka maki tortowej

* 1/4 szklanki maki ziemniaczanej

* 1/4tyieczki aromatu waniliowego

e 1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia

* 1/4tyieczki sody

* 100 g Swiezego szpinaku

Swiezy szpinak umy¢ i bardzo dobrze osgczy¢, zemleé¢ w blenderze. Make przesiaé

i wymieszac z proszkiem do pieczenia, sodg. Piekarnik nastawi¢ na 180°C. Jajka ubic
z cukrem na puszystg piane. Nastepnie, ciggle mieszajac tyzka lub szpatutka, wlac¢
powoli olej. Dodaé zmielony szpinak, aromat, wymiesza¢. Wsypa¢ make i delikatnie
wymieszac szpatutka. Ciasto przetozy¢ do tortownicy wytozonej papierem do
pieczenia. Piec przez okoto 40-45 minut (do suchego patyczka). Ostudzony mech
pokruszy¢ i posypaé mase serowq.
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