SERNICZKI ROBACZYWKI
Przepis na 12-14 serniczkdw w formie muffinek

Spod brownie:

* 150 g masta

* 150 g drobno posiekanej gorzkiej czekolady

* 2jajka

* 100 g cukru

* 90 g maki pszennej

Masto pokroi¢ na kawateczki, wtozy¢ do rondelka i na matym ogniu roztopié
mieszajac. Odstawic z ognia, doda¢ czekolade i mieszajac roztopi¢ do uzyskania
jednolitej masy.

W oddzielnej misce zmiksowac jajka z cukrem (nie ubija¢). Doda¢ do nich roztopiona
czekolade z mastem i zmiksowac krétko na gtadka mase. Doda¢ make i krétko
zmiksowac

na jednolite ciasto.

Sernik:
* 500 g twarogu na sernik
* 2jajka

* 100 g bragzowego cukru

* 180 g gtadkiego masta orzechowego

* 50 ml $mietany kremdwki

* tyzeczka cukru wanilinowego

* tyzeczka maki ziemniaczanej

*  Wszystkie sktadniki zmiksowaé do potgczenia i gtadkosci.

Wypetnié przygotowanga blaszke/foremki pilnujac proporcji: 1/3 spod brownie, 2/3
sernik; gotowe serniczki piec przez ok. 30-35 min w temperaturze 160°C.

Dekorowac wedle uznania.
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