Sernik Swigteczny

Ciasto:

e 2 szklanki maki

e 2tyzeczki proszku do pieczenia
* 0,5 kostki masta

* 0,5 szklanki cukru

* 2jajka

Masa budyniowa:
* 1lmleka
* 3 budynie czekoladowe

Masa serowa:

* 0,5 kostki masta

* 0,5 szklanki cukru

* 3 serki waniliowe (Mackowy)
* 3jajka

*  budyn Smietankowy

Masto utrzec¢ z cukrem i stale mieszajgc dodawadé na przemian serek waniliowy
i zottka. Na koncu dodac¢ budyn smietankowy i wszystko wymieszac. Z biatek ubic
piane i powoli mieszajgc potgczyc€ jg z masa serowa.

Wykonanie:

Ciasto zagniesc i utozy¢ na blasze. Ugotowac budyn czekoladowy i goracy wytozy¢ na
surowe ciasto. Cato$¢ odstawic¢ do wystygniecia. Po ostygnieciu, na budyniu roztozy¢
mase serowg. Piec 40-50 min. Zostawi¢ w piekarniku do ostygniecia.

Zenon Naroznik - Obstuga Budynku



