Ciasto na sucharkach

Sktadniki:

* 1 op. (500 g) sucharéw stodkich (niebieskie opakowanie np. ,Sonko”)
* 500 ml nuttelli

* 500 ml $mietany 36% (do ubijania musi by¢ schtodzona w lodéwce)

* 500 ml serka mascarpone

* % szklanki cukru pudru

e 2 fixy do Smietany

* 1 stoik wisni drylowanych z kompotu

* 3 galaretki wisniowe

Przygotowanie:

Suchary zmieli¢ lub rozetrze¢ na miazge. Wymieszac z nuttellg i roztozy¢ na wytozonej
papierem blasze, wstawi¢ do loddwki.

Smietane ubi¢ na sztywno, doda¢ serek mascarpone, % szkl. cukru i 2 fixy do $mietany,
wymieszac na najnizszych obrotach, wytozy¢ na spdd z sucharéw i wstawic¢ do lodowki.
Galaretki rozpusci¢ w 3 szkl. wody, doda¢ kompot z wisni i zaczekac, az lekko stezeje. Wisnie
utozy¢ na kremie Smietanowym, zala¢ galaretka i wstawi¢ na kilka godzin do lodowki.
Galaretke mozna przygotowad jako pierwszg, zeby tezata.
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